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SCHEDA TECNICA

INSALATA DI RISO

SPECIFICHE TECNICHE GENERALI

TIPOLOGIA DEL PRODOTTO : insalata fredda a base di riso e verdure

DENOMINAZIONE DI VENDITA : insalata di riso

SHELF LIFE : 20 giorni

INGREDIENTI : riso bollito 54%,0rtaggi misti in proporzione variabile 19% (peperoni, piselli, olive nere, mais,
capperi), formaggio emmental 7,5% (LATTE, sale, fermenti lattici, caglio), wurstel 7,5% (carne di suino 80% , acqua,
sale, spezie, destrosio, aromi, aromatizzante di affumicatura, antiossidante: ascorbato di sodio, conservante: nitrito di
sodio), TONNO all’olio di oliva 6%, olio di oliva, sale, pepe.

LOTTO : numero composto da quattro cifre

MODALITA’ DI CONSERVAZIONE : conservare in frigo da 0° a +4° C una volta aperta la vaschetta consumare il
prodotto entro tre giorni.

MODALITA’ DI PREPARAZIONE : prodotto pronto al consumo

PESO : 300 g

MODALITA’ DI CONFEZIONAMENTO : in atmosfera protettiva in vaschette di polipropilene sigillati con pellicola
PA12+PP50

PRODUTTORE : laboratorio alimentare Paolo Ballestin srl

SEDE E STABILIMENTO : via Strade Nove, 13/b — 31034 Cavaso del Tomba (TV)

CARATTERISTICHE MICROBIOLOGICHE

UNITA’ DI MISURA PARAMETRI
CARICA MICROBICA TOTALE UFC/1g <500.000
COLIFORMI TOTALI UFC/1g <1.000
ESCHERICHIA COLI UFC/1g <10
STAFILOCOCCHI COAGULASI POSITIVI UFC/1g <10
MUFFE UFC/1g <1.000
LIEVITI UFC/1g <1.000
LISTERIA MONOCYTOGENES assenti/25g
SALMONELLE assenti/25g

Le informazioni qui riportate hanno valore professionale riservato e non possono essere divulgate od adoperate al di fuori dell’uso in accordo.
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VALORI NUTRIZIONALI MEDI PER 100g
ENERGIA: 823 kJ - 197 kcal

GRASSI: 9,89

DI CUI ACIDI GRASSI SATURI: 3,19
CARBOIDRATI: 20g

DI CUI ZUCCHERI: 0,69

PROTEINE: 6,49

SALE: 0,629

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE

ODORE : senza note estranee

ASPETTO : tipico del prodotto

COLORE : tipico con tonalita verdi, rosse, bianche e gialle
CONSISTENZA : buona

SAPORE : caratteristico

CARATTERIOSTICHE RESIDUALLI

Entro i limiti della normativa vigente.

Prodotto in uno stabilimento che utilizza CEREALI, CROSTACEI, MOLLUSCHI, PESCE, LATTE, UOVA, SEDANO,SENAPE

Le informazioni qui riportate hanno valore professionale riservato e non possono essere divulgate od adoperate al di fuori dell’uso in accordo.



